
 

            

OFERTA DE ÍTEMS PREVISTOS 

            

# 
Item 

CONCEPTO / ITEM 
UNIDAD 

DE 
MEDIDA 

VALOR 
UNITARIO 

SIN IVA 

VALOR 
IVA 

VALOR 
UNITARIO 
CON IVA 

1 

Refrigerio Mini • Bebida fría o caliente (jugo natural o en caja 
de 200ml, avena, masato, café, chocolate) • Producto de 
panadería (empanada, pastel de pollo/carne/queso, 
almojábana, palito de queso, pandebono). Incluye transporte y 
servicio (distribución en sitio de realización del evento o 
actividad e impuesto al consumo si aplica – así mismo se debe 
garantizar la cadena de frio hasta la entrega a la entidad y en 
caso de requerirse y se solicite por la dependencia garantizar el 
servicio de refrigeración a través de cavas que permitan 
garantizar la cadena de frio de los alimentos o bebidas hasta su 
distribución en el evento). 

UNIDAD $ 19.000 $ 3.610 $ 22.610 

2 

Refrigerio tipo Snack • Minimo dos (2) productos paquete y/o 
panaderia • Bebida: Jugo  
de caja de 200 ml, jugo de botella plástica de 300 ml, gaseosa 
botella plástica de 250 ml o jugo natural • Empaque 
biodegradable. • Presentar 4 alternativas o atender a solicitud 
de enfoque  
diferencial cuando así lo requiera la Entidad. Incluye transporte 
y servicio (distribución en sitio de realización del evento o 
actividad e impuesto al consumo si aplica – así mismo se debe 
garantizar la cadena de frio hasta la entrega a la entidad y en 
caso de requerirse y se solicite por la dependencia garantizar el 
servicio de refrigeración a través de cavas que permitan 
garantizar la cadena de frio de los alimentos o bebidas hasta su 
distribución en el evento). 

UNIDAD $ 23.000 $ 4.370 $ 27.370 

3 

Refrigerio Tipo A (• Producto de panadería: de sal o de dulce de 
250 gramos o sándwich (pan tipo molde, 2 rodajas de jamón 
(cerdo, pollo, cordero, pavo, etc) de 90 gr o 1 proteína; 2 
rodajas de queso (doble crema o mozarella), 70 gr de lechuga 
(lisa o rizada)), tomate y otra verdura • Bebida: Jugo de fruta, 
leche o derivados, sorbetes, malteada, gaseosas en empaque 
biodegradable o reciclable. No en bolsas • Fruta • Empaque 
biodegradable. • Presentar 4 alternativas o atender a solicitud 
de enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad. 
Incluye transporte y servicio (distribución en sitio de realización 
del evento o actividad e impuesto al consumo si aplica – así 
mismo se debe garantizar la cadena de frio hasta la entrega a 
la entidad y en caso de requerirse y se solicite por la 
dependencia garantizar el servicio de refrigeración a través de 
cavas que permitan garantizar la cadena de frio de los 
alimentos o bebidas hasta su distribución en el evento). 

UNIDAD $ 27.000 $ 5.130 $ 32.130 



 

4 

Refrigerio Tipo B (• Producto de panadería: de sal o de dulce de 
350 gramos o sándwich (pan tipo molde, 3 rodajas de jamón 
(cerdo, pollo, cordero, pavo, etc) de 100 gr, 3 rodajas de queso 
(doble crema o mozarella), 70 gr de lechuga (lisa o rizada)), 
tomate y 2 verduras más • Bebida: jugo de caja de 200 ml, jugo 
de botella plástica de 300 ml, gaseosa botella plástica de 250 
ml (tipo ziplock) • Fruta de 150 gramos • Postre entre 35 y 70 
gr • Empaque biodegradable. • Presentar 4 alternativas o 
atender a solicitud de enfoque diferencial cuando así lo 
requiera la Entidad. Incluye transporte y servicio (distribución 
en sitio de realización del evento o actividad e impuesto al 
consumo si aplica – así mismo se debe garantizar la cadena de 
frio hasta la entrega a la entidad y en caso de requerirse y se 
solicite por la dependencia garantizar el servicio de 
refrigeración a través de cavas que permitan garantizar la 
cadena de frio de los alimentos o bebidas hasta su distribución 
en el evento). 

UNIDAD $ 32.000 $ 6.080 $ 38.080 

5 

• Refrigerio Tipo C: Wrap o Sanduche de 400 gramos con una 
proteína, 2 rodajas de queso (doble crema o mozarella), 70 gr 
de lechuga (lisa o rizada)), tomate, cebolla y otra verdura • 
Bebida: jugo de caja de 200 ml, Jugo de fruta, leche o derivados, 
sorbetes, malteada, gaseosas en empaque biodegradable o 
reciclable • 1 Fruta • Postre entre 35 y 70 gr • Empaque 
biodegradable. Incluye transporte, menaje y servicio 
(distribución en sitio de realización del evento o actividad e 
impuesto al consumo si aplica – así mismo se debe garantizar 
la cadena de frio hasta la entrega a la entidad y en caso de 
requerirse y se solicite por la dependencia garantizar el servicio 
de refrigeración a través de cavas que permitan garantizar la 
cadena de frio de los alimentos o bebidas hasta su distribución 
en el evento). 

UNIDAD $ 32.000 $ 6.080 $ 38.080 

6 

Refrigerio No Perecedero • Dos (2) productos de paquete 
(snack) entre 40 y 90 gramos • Bebida: Jugo de caja de 200 ml, 
jugo de botella plástica de 300 ml, gaseosa botella plástica de 
250 ml, o bebida lactea • Fruta empacada • Empaque 
biodegradable. • Presentar 4 alternativas o atender a solicitud 
de enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad. 
Incluye transporte y servicio (distribución en sitio de realización 
del evento o actividad e impuesto al consumo si aplica – así 
mismo se debe garantizar la cadena de frio hasta la entrega a 
la entidad y en caso de requerirse y se solicite por la 
dependencia garantizar el servicio de refrigeración a través de 
cavas que permitan garantizar la cadena de frio de los 
alimentos o bebidas hasta su distribución en el evento). 

UNIDAD $ 16.000 $ 3.040 $ 19.040 



 

7 

Refrigerio Para Protocolo A (puesto por persona que incluye, 
plato base, plato fuerte, vaso largo o de jugo, copa de agua, 
tenedor fuerte, cuchillo fuerte, tenedor o cuchara de entrada, 
plato postre cuchara o tenedor para postre, cuchillo de untar, 
según corresponda) • Carbohidrato de 120 gramos • Bebida 
caliente o fría de 12 a 16 onzas • Proteína: 200 gramos • 
Mantequilla 10 gramos • Mermelada 15 gramos • Fruta de 150 
gramos • Presentar 4 alternativas por componente o atender a 
solicitud de enfoque diferencial cuando así lo requiera la 
Entidad. • Presentar 4 alternativas o atender a solicitud de 
enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad. Incluye 
transporte, menaje y servicio (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica – así mismo se 
debe garantizar la cadena de frio hasta la entrega a la entidad 
y en caso de requerirse y se solicite por la dependencia 
garantizar el servicio de refrigeración a través de cavas que 
permitan garantizar la cadena de frio de los alimentos o 
bebidas hasta su distribución en el evento) 

UNIDAD $ 32.000 $ 6.080 $ 38.080 

8 

Refrigerio Para Protocolo B (puesto por persona que incluye, 
plato base, plato fuerte, vaso largo o de jugo, copa de agua, 
tenedor fuerte, cuchillo fuerte, tenedor o cuchara de entrada, 
plato postre cuchara o tenedor para postre, cuchillo de untar, 
según corresponda) • 3 productos de panadería por persona (a 
elección según se requiera, puede ser deditos de queso, 
galletas, tostadas, entre otras) • cocktail sin licor de acuerdo a 
la necesidad • Mantequilla 10 gramos • Mermelada 15 gramos 
• Fruta de 150 gramos • Presentar 4 alternativas por 
componente o atender a solicitud de enfoque diferencial 
cuando así lo requiera la Entidad. Incluye transporte, menaje y 
servicio (servido en plato o mesa según corresponda e 
impuesto al consumo si aplica – así mismo se debe garantizar 
la cadena de frio hasta la entrega a la entidad y en caso de 
requerirse y se solicite por la dependencia garantizar el servicio 
de refrigeración a través de cavas que permitan garantizar la 
cadena de frio de los alimentos o bebidas hasta su distribución 
en el evento) 

UNIDAD $ 39.000 $ 7.410 $ 46.410 

9 

Refrigerio Para Protocolo C (puesto por persona que incluye, 
plato base, plato fuerte, vaso largo o de jugo, copa de agua, 
tenedor fuerte, cuchillo fuerte, tenedor o cuchara de entrada, 
plato postre cuchara o tenedor para postre, cuchillo de untar, 
según corresponda) • 2 pasabocas por persona  (a elección 
según se requiera, puede ser brochetas, tostadas de salmón o 
atún, entre otras) • cocktail sin licor de acuerdo a la necesidad 
• Fruta • Presentar 4 alternativas por componente o atender a 
solicitud de enfoque diferencial cuando así lo requiera la 
Entidad. • Presentar 4 alternativas o atender a solicitud de 
enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad. Incluye 
transporte, menaje y servicio (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica – así mismo se 
debe garantizar la cadena de frio hasta la entrega a la entidad 
y en caso de requerirse y se solicite por la dependencia 
garantizar el servicio de refrigeración a través de cavas que 

UNIDAD $ 39.000 $ 7.410 $ 46.410 



 

permitan garantizar la cadena de frio de los alimentos o 
bebidas hasta su distribución en el evento) 

10 

Tabla de pasabocas • Incluye 2 opciones de pinchos y/o 
pasabocas por persona • se deben incluir mínimo 2 variedades 
y dar opciones para elección • Incluir opción vetegariana o 
vegana cuando sea requerido • incluye el tansporte, menaje y 
servicio a la mesa o empaque biodegradable según se requiera 

UNIDAD $ 24.000 $ 4.560 $ 28.560 

11 

Desayuno simple • huevos (en diferentes presentaciones según 
se requiera) • café o chocolate • fruta • pan o arepa • porción 
queso • jugo o agua. Incluye transporte, menaje y servicio 
(servido en plato o mesa según corresponda e impuesto al 
consumo si aplica). 

UNIDAD $ 23.000 $ 4.370 $ 27.370 

12 

Desayuno Americano  
 Carbohidrato de 150 gramos • Bebida caliente y/o fría de 16 
onzas • Proteína 200 gramos • Mantequilla 10 gramos • 
Mermelada 15 gramos • Fruta de 150 gramos • Producto de 
panaderia • Presentar 4 alternativas o atender a solicitud de 
enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad. Incluye 
transporte, menaje y servicio (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica). 

UNIDAD $ 27.000 $ 5.130 $ 32.130 

13 

Desayuno Light • Bebida caliente o fría de 20 onzas • 3 
Porciones de fruta de 150 gramos cada una • Proteína • Agua 
• Presentar 4 alternativas o atender a solicitud de enfoque 
diferencial cuando así lo requiera la Entidad. • Incluye 
transporte, menaje y servicio (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica). 

UNIDAD $ 23.000 $ 4.370 $ 27.370 

14 

Desayuno Típico • Caldo de costilla (res), changua o mute • 
Calentao o tamal • Carbohidrato de 120 gramos • Bebida 
caliente de 20 onzas • Solicitud de enfoque diferencial cuando 
así lo requiera la Entidad • Incluye transporte, menaje y servicio 
(servido en plato o mesa según corresponda e impuesto al 
consumo si aplica). 

UNIDAD $ 27.000 $ 5.130 $ 32.130 

15 

Almuerzo o Cena Ejecutivo (a)• Sopa: cereal o crema de 
verduras o consomé o principio • Mínimo una porción de 
Proteína • 2 porciones de carbohidrato • Regulador • Bebida • 
Postre • Incluye el transporte, menaje y servicio (servido en 
plato o mesa según corresponda e impuesto al consumo si 
aplica). • Incluir 5 opciones de menú para elección (incluida una 
opción vegetariana) o atender a solicitud de enfoque 
diferencial cuando así lo requiera la Entidad. 

UNIDAD $ 29.000 $ 5.510 $ 34.510 



 

16 

Almuerzo o Cena Buffet (puesto por persona que incluye, plato 
base, plato fuerte, plato sopa, vaso largo o de jugo, copa de 
agua, tenedor fuerte, cuchillo fuerte, tenedor o cuchara de 
entrada, plato postre cuchara o tenedor para postre, cuchillo 
de untar, según corresponda). • Variedad de platos: 5 opciones 
de proteína de 250 gr • 5 opciones de carbohidratos de 150 gr 
• 5 opciones de reguladores de 150 gr • 2 opciones de bebida 
de 250 ml • 5 opciones de postre entre 35 y 70 gr • Solicitud de 
enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad • Incluye 
el transporte, menaje y servicio (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica). 

UNIDAD $ 49.000 $ 9.310 $ 58.310 

17 

Almuerzo o Cena Tipico • Sopa: cereal o crema de verduras o 
consomé o caldo • mínimo una porción de Proteína • 2 
porciones de carbohidrato • Regulador • Bebida • Postre • 
Incluye el transporte, menaje y servicio (servido en plato o 
mesa según corresponda e impuesto al consumo si aplica). • 
Incluir 5 opciones de menú tipico de Colombia para elegir o la 
ciudad según corresponda (incluida una opción vegetariana) 

UNIDAD $ 39.000 $ 7.410 $ 46.410 

18 

Almuerzo o Cena complementaria • Mínimo dos proteinas • un 
carbohidrato • ensalada de verduras o porción de frutas • jugo 
• agua • postre • snack pequeño de entrada • Incluye el 
transporte, menaje y servicio (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica). • Incluir 5 
opciones de menú para elegir o la ciudad según corresponda 
(incluida una opción vegetariana) 

UNIDAD $ 57.000 $ 10.830 $ 67.830 

19 

Estación de Café Vip • Debe llevar tabla de quesos nacionales, 
• Galletas variadas (sal, dulce y mantequilla) en presentación 
individual • Almojábanas frescas, • Productos de desayuno de 
paquete, • Productos de mezcla de papas, platanitos, 
chicharrón y otros productos de paquete, • Achiras, • Frutos 
secos (nueces, marañón, almendra, maní, pistacho, etc) • Jugo 
natural en vaso de vidrio o cristal, Variedad de productos de 
panadería (Pan baguete, • Pan arándanos, •Corazones, tortas, 
etc). • Café, capuchino, chocolate, aguas aromáticas y agua 
servido en pocillo de porcelana o vaso de cristal o vidrio según 
corresponda. • Se debe servir en menaje de loza nacional • 
Solicitud de enfoque diferencial cuando así lo requiera la 
Entidad • Incluye el transporte, servicios, distribución en sitio 
de realización del evento o actividad o servido en plato o mesa 
según corresponda e impuesto al consumo si aplica. 

UNIDAD $ 43.500 $ 8.265 $ 51.765 

20 

Estación de café simple. • Café, tinto, aromática, té servido en 
vaso biodegradable de 4 onzas (servido en plato o mesa según 
corresponda e impuesto al consumo si aplica) • Agua servida 
en vaso material biodegradable de 10 onzas. • Solicitud de 
enfoque diferencial cuando así lo requiera la Entidad. • incluye 
el transporte, menaje y servicio (distribución en sitio de 
realización del evento o actividad o servido en plato o mesa 
según corresponda e impuesto al consumo si aplica). Mínimo 2 
vasos por persona 

UNIDAD $ 3.000 $ 570 $ 3.570 



 

21 

Estación de café Break. • Café, tinto, aromática, té servido en 
vaso en material biodegradable de 4 onzas • Agua servida en 
vaso en material biodegradable de 10 onzas. • Acompañados 
de galletas y colaciones. • Solicitud de enfoque diferencial 
cuando así lo requiera la Entidad. • Incluye el transporte, 
menaje y servicio (distribución en sitio de realización del evento 
o actividad o servido en plato o mesa según corresponda e 
impuesto al consumo si aplica). 

UNIDAD $ 6.000 $ 1.140 $ 7.140 

22 
Paquete de snacks para fechas especiales (Día de la Madre, Día 
del Padre, Día de la Mujer, etc.) 

UNIDAD 
(paquete) 

  $ 0 $ 0 

23 Jugo natural en vaso de 12 Onzas UNIDAD $ 9.000 $ 1.710 $ 10.710 

24 Jugo de caja de 200 Ml UNIDAD $ 3.000 $ 570 $ 3.570 

25 Cóctel sin licor de 12 onzas, incluye préstamo de copa UNIDAD $ 10.000 $ 1.900 $ 11.900 

26 Agua en botella, mínimo 500 ML.  UNIDAD $ 3.000 $ 570 $ 3.570 

27 Botellón de agua. UNIDAD $ 35.000 $ 6.650 $ 41.650 

28 
Bebidas frías, gaseosa en botella PET, mínimo 500 ml. (Según 
necesidad) 

UNIDAD $ 5.000 $ 950 $ 5.950 

29 
Producto de panadería: de sal o de dulce de 250 gramos. (según 
necesidad) 

UNIDAD $ 7.000 $ 1.330 $ 8.330 

30 

Sándwich o wrap (pan tipo molde, 2 rodajas de jamón (cerdo, 
pollo, cordero, pavo, etc) de 90 gr o 1 proteína; 2 rodajas de 
queso (doble crema o mozarella), 70 gr de lechuga (lisa o 
rizada)), tomate y otra verdura. 

UNIDAD $ 15.000 $ 2.850 $ 17.850 

31 
Bebida de leche o derivados o sorbetes o malteada en 
empaque biodegradable o reciclable. (según necesidad) 

UNIDAD $ 12.000 $ 2.280 $ 14.280 

32 Fruta de 150 gramos (según necesidad) UNIDAD $ 3.000 $ 570 $ 3.570 

33 Parfait 12 onzas UNIDAD $ 12.000 $ 2.280 $ 14.280 

34 
Producto de paquete (snack) entre 40 y 90 gramos. (según 
necesidad) 

UNIDAD $ 3.000 $ 570 $ 3.570 

35 

Insumos para olla comunitaria • Proteina (Carne  o costilla de 
res (por libra) o Carne molida (por libra) o Hueso carnudo / 
caldero (por libra) o Carne o costilla de cerdo (por libra) o Pollo 
entero o Pechuga de pollo (por libra) o Muslos o perniles de 
pollo (por libra) o Gallina campesina (según disponibilidad) o 
Pescado fresco (tilapia, mojarra, bagre, nicuro u otros, por libra 
o unidad) o Pescado seco o salado (según pertinencia cultural) 
o Productos vegetarianos o sustitutos proteicos según 
requerimiento comunitario  • Tubérculos, plátanos y bases 
alimentarias (como: papa pastusa, papa criolla, papa sabanera, 
yuca, arracacha, ñame, batata, plátano verde, plátano maduro, 
guineo, mazorca, maíz peto, harina de maíz, harina de trigo, 
arroz, pasta/fideos) • Granos y leguminosas (como: fríjol 
cargamanto, fríjol bola roja, lenteja, garbanzo, arveja verde, 
arveja seca, habas, quinua -si aplica según concertación-) • 
Verduras, hortalizas y aromáticas (como: Cebolla larga, cebolla 
cabezona, tomate, zanahoria, ahuyama, repollo, cilantro, 
perejil. ajo, pimentón, apio, habichuela, espinaca, pepino, 
lechuga, rábano, remolacha, hierbas aromáticas tradicionales, 
hojas o plantas tradicionales según prácticas culturales y 
ancestrales • Condimentos y sazón (como: Sal, aceite vegetal, 

UNIDAD 
(paquete) 

  $ 0 $ 0 



 

comino, pimienta, color, laurel, tomillo, orégano, cubos o 
caldos concentrados, coco rallado o leche de coco (para 
preparaciones afrotradicionales), ají y picantes 
tradicionales).(Los alimentos deben estar crudos, listos para 
preparar) 

36 

Mesero (Certificación en manipulación de alimentos, óptima 
presentación personal – vestido en forma adecuada conforme 
el evento y/o actividad a ejecutar y/o en la forma que se solicite 
por la Entidad-, actitud de servicio, conocimientos básicos en 
cocina y protocolo). 

1 hora $ 120.000 $ 22.800 $ 142.800 

37 

Mesero (Certificación en manipulación de alimentos, óptima 
presentación personal –vestido en forma adecuada conforme 
el evento y/o actividad a ejecutar y/o en la forma que se solicite 
por la Entidad-, actitud de servicio, conocimientos básicos en 
cocina y protocolo). 

6 horas $ 200.000 $ 38.000 $ 238.000 

38 

Mesero (Certificación en manipulación de alimentos, óptima 
presentación personal –vestido en forma adecuada conforme 
el evento y/o actividad a ejecutar y/o en la forma que se solicite 
por la Entidad-, actitud de servicio, conocimientos básicos en 
cocina y protocolo). 

8 horas $ 240.000 $ 45.600 $ 285.600 

 

 

Cordialmente;  

 

 

JORGE H. GUTIÉRREZ 
Representante legal  
 


